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PRODOTTO SPECIFICAMENTE FORMULATO PER
CELIACI.

Ingredienti : Mais giallo

Specifiche tecniche

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo

Aspetto Omogeneo

Texture L'aspetto varia a seconda della
granulometria

CARATTERISTICHE CHIMICO- FISICHE

ENERGIA 1525 KJ / 359 Kcal
GRASSI 1,89

di cui saturi 02g
CARBOIDRATI 759

di cui zuccheri 1,59

FIBRA 319

PROTEINE 80g

SALE 0g

UMIDITA’ 13%

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Parassiti Assenti
Muffe Assenti
Micotossine Assenti
Sicurezza

alimentare

OGM: gliingredienti dei nostri prodotti (o parte di essi) non contengono organismi
geneticamente modificati.
ALLERGENI: assenti

Conservazione

Scadenza Consumare preferibiimente entro 12
mesi dalla data di produzione.

Conservazione Conservare in luogo fresco, asciutto e
areato.




